HUNGARIAN CLASSICS

HUF 4 500 / person
STARTER

Homemade pate of duck and goose liver stuffed with
Hungarian forest mushrooms, onion jam and
sourdough bread
OR
Potato salad with Lillaflired smoked trout,
devilled eggs and Kapia pepper vinaigrette
OR
Selection of Transylvanian eggplant cream and cold
Lecso dip served with Hungarian rye bread (V)

MAIN COURSES
Hortobagyi pancake filled with veal, traditional
Paprikas sauce and sour cream
OR
Chicken roulade from G6dclld served with confit
baby potatoes and root vegetables
OR
Pork knuckle in Pékné style served with potatoes
and roasted onions
OR
Vegetarian stuffed cabbage served with light
tomato sauce (V)

DESSERTS
“Gundel” pancake served with chocolate sauce
OR
Cottage cheese dumplings served with sour cream or
plum jam
OR
“Rigd Jancsi” served with apricot sauce

More information:
+36 1 737 7377 | dnb.budapest@marriott.com

DNB

Modern Hungarian
Wine Bar & Kitchen
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4 500 FT / £6

ELOETLEK

Hazi kacsapastétom libamajjal és erdei gombdkkal
toltve, hagymalekvarral és kovaszos kenyérrel
VAGY
Burgonyasalata lillafiliredi filistdlt pisztranggal
kaszindtojassal és kapia paprika vinegrettel
VAGY
Erdélyi padlizsénkrém és hideg lecsd
martogatds magyar rozskenyérrel (V)

FOETELEK

Hortobdgyi palacsinta borjuhtssal toltve
tradiciondlis paprikéds méartasban, tejfdllel
VAGY
Godolléi toltott csirke
konfitdlt burgonyaval és gydkérzdldségekkel
VAGY
Csiilok Pékné médra burgonyaval és
silt hagyméaval
VAGY
Vegetdridnus tolott kdposzta koénnyd
paradicsomszdsszal (V)

DESSZERTEK
“Gundel” palacsinta csokoladé ontettel
VAGY
Tardégombdc tejfodllel vagy szilvalekvéarral
VAGY

“Rigd Jancsi” sé&rgabarack oOntettel

Tovabbi informéacid
+36 1 737 7377 | dnb.budapest@marriott.com



